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    FICHA PRODUCTO 

 

HORNO MULTIFONCIÓN VAPOR FC 60 P 
 

 
 

 

Características 

 
Referencia  FC 60 P 
Dimensiones 595 x 610 x 590 mm 

Dimensiones interiores 470 x 370 x 350 mm 

Peso 36 Kgs 

Potencia 3 KW 

Voltaje 230 V 

 

Descripción 

  
Con la rapidez y potencia de la convección, el horno a convección FC60 de GN 2/3 aumenta sensiblemente las 
posibilidades de cocción de todo tipo de platos (asados, carnes, pescados, tartas saladas y dulces, pasteles, soufflé...). 
 
Único en catering, el horno multifunción FC 60 P GN 2/3 (bandejas a poner sobre la parrilla) combina convección, Turbo 
Quartz ®, salamandra parrilla con los cuarzos arriba, ventilación para pasteles y descongelación.  
 
Remonta rápidamente la temperatura: a 300º C en 10 minutos. Mantenimiento simple: cámara interior totalmente en 
acero, soportes parrillas desmontables, doble puerta que se desmonta mediante dos tornillos. 
 
Equipamiento: termostato 0-300º C, temporizador sonoro 120 minutos con posición de trabajo en continuo, iluminación 
interior, plata ajustable. Se suministra con 4 parrillas de cocción de 450x340 mm. Inyección instantánea de vapor a alta 
temperatura gracias a la bomba de agua. 
Opción: placa de repostería 
 
Hecho en Francia 


